PROFESSIONAL

KOCHKESSEL SERIE EVO 900

Die Kochkessel aus der EVO 900-Serie garantieren dank der Energie-
steuerung gleichméRBiges Kochen und eine prazise Kontrolle des Koch-
vorgangs, wahrend die Edelstahlbrenner iiber die Steuerung einer
Ziindflamme mit elektrischer Zindung eine optimale Verbrennung und
hohe Effizienz gewahrleisten.

Becken und doppelwandiger Deckel aus Edelstahl
AuRenplatten aus gebiirstetem Edelstahl

Becken gepresst aus salzbestandigem
Chromnickel-Molybdanstahl 1.4401

tiefgezogenes Becken mit abgerundeten Ecken und unsichtbaren
Schweinahten

Sicherheitsventil zur Gewahrleistung des Betriebsdrucks bei
Modellen mit indirekter Warme

Magnetventil zur Befiillung mit heifem oder kaltem Wasser

externes Ventil fiir manuelles Ablassen tberschissiger Luft, die
sich wahrend des Vorwdrmens in der Tasche bei Modellen mit
indirekter Warme angesammelt hat

groRer Zapfhahn fir die Entnahme von Speisen

Gasmodelle

Edelstahlbrenner mit optimierter Verbrennung, Flammenwachter,
Temperaturbegrenzer und abgesicherter Warnleuchte

Elektromodelle

Heizelemente mit Energiekontrolle, Temperaturbegrenzer und

Druckschalter
Sicherheitsdruckventil Manometer

indirekte Warme (Gas- und Elektromodelle)
nutzt integral generierten, gesattigten Dampf von 110 °C
im Doppelmantel
Druckschaltersteuerung
wahlweise mit manueller (L-1-P-S) oder
automatischer (L-I-P-A-S) Wasserbefiillung
des Doppelmantels erhaltlich

Zapfhahn mit schwenkbarem Griff tiefgzeogenes Becken





